SPEZIALMENU ART NIT

31.07.2026
Reservierungen: 19:30 Uhr oder 20:00 Uhr

APERITIF DES KUCHENCHEFS

Tomatentatar mit Meeresgemiise
Mini-Chucho mit Foie gras
Ceviche von der roten Garnele mit Mais
Thunfisch-Sashimi mit Speisertibe und Tomaten-Dashi
Tintenfisch in eigener Tinte mit Reis
Ibérico-Presa mit Périgueux-Sauce und Sommertriffel

Traubensorbet mit Wodka
Zitronenpie mit Zitronen aus Soller

PREIS

100 € pro Person

Weinbegleitung: 40 € pro Person

Inkl. MwsSt.
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